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|l fatturato della Ferraris Agricola in crescita del 41%

Dal Ruche all’Alta Langa

un mili

ILCASO

ROBERTAFAVRIN
CASTAGNOLEMONFERRATO

ovecentomila euro
diinvestimenti negli
ultimi cinque anni e
un fatturato che nel
2021 e cresciutodel41 per cen-
to. Ferraris Agricola, la cantina
diCastagnole Monferrato culla
del Ruché, vive una stagione di
grandi trasformazioni: «Dal
2017 abbiamo cambiato passo
eiriscontriche stiamo ottenen-
do sul mercato nazionale e in-
ternazionale ci stanno premian-
do», racconta Luca Ferraris che
in questi giorni & in tour con il
Consorzio del Barbera, tra Da-
nimarcaeSvezia.

Ruche, Barbera, Viognier e
Alta Langa sono i capitoli di
una storia che parte dal passa-
to e si nutre, rinnovandosi, di
obiettivi ambiziosi. L'ultimo si
chiama Castelletto di Monte-
magno, & un podere sulla cre-
sta della dorsale che segna il

confine tra Viarigi e Montema-
gno. Esposizione a sud e
sud-ovest, altitudine medio-al-
ta e terreni tufigeni, quando &
stato acquistato nel 2015, era
tutto rovi e sterpaglie. C'¢ volu-
ta pazienza e tenacia peraccor-
pare i sei ettari che erano di-
stinti in 16 proprieta e per ri-
qualificare i terreni. Poi nel
2017, l'impianto e la coltiva-
zione della vigna, interamen-
te a Ruche. «E’ nella stessa
area in cui si e svolta una delle
mie prime vendemmie, nel
2001 -ricordail vigneron—eéli
che hovisto e capito le peculia-
rita del terreno capace di offri-
reuva dal coloreintenso edal-
la grande struttura. Cosi, quan-
do ho avuto la possibilita ho
comprato tutte le parcelle.
Non ho avuto dubbi sul vino,
oggi, finalmente, ¢ arrivata la
confermas.

Al Vinitaly verra presentato
in anteprima il Castelletto di
Montemagno Docg Riserva,
fruttodiun’accurata selezione
delleuve, 18 mesiin tonneaux

LucaFerraris

120%

Lincremento
delle vendite
negli Usa
nel 2021

one di investimenti

el2inbottiglia: «Unvino equi-
librato e di carattere, capacedi
rispondere alle esigenze di chi
cerca un Ruché, coni suoi sen-
tori fruttati, e chiun grande vi-
no rosso, che sa resistere nel
tempo, ma dai tratti unici», sot-
tolineaFerraris.

L'investimento complessivo
e stato di 520.000 euro. Un
nuovo vino certo, ma anche il
recupero di un pezzo di Mon-
ferrato«Siamoinun’areasem-
pre pil vocata al turismo che
ha bisogno di spazi curati, do-
ve lamano dell'uomo & fonda-
mentale—dice Ferraris—é com-
pito dell'agricoltore prendersi
cura della terra e del terreno
che lo ospita». Persottolineare
la vocazione al Ruché (oltre
20 ettari a Castagnole per una
produzione di 200.000 botti-
glie) Ferraris aveva gia acqui-
stato nel 2016 «Vigna del Par-
roco», l'incipit della storia del-
la denominazione impiantata
da Don Giacomo Cauda nel
1964, tuttora la piti vecchia esi-
stente.

Il capitolo successivo s'inti-
tola«Ca Mongross»ed é intera-
mente dedicato alla Barbera:
«Abbiamo acquisito 6 eftari a
Montegrosso, cuore della pro-
duzione, trafine 2022 ei primi
mesi del 2023 avremo la nostra

prima Barbera Superiore Colli
Astiani», annuncia Ferraris.
L'ultima acquisizione sichia-
ma Tenuta Santa Chiaraedéa
Monastero Bormida. Si tratta
di due ettari a Pinot Nero e
Chardonnay da cui verra pro-



AT

GIOVEDI 31 MARZO 2022 LASTAMPA 45

dottalaprimaAlta Langadica-
saFerraris: il lancio sul merca-
to & atteso a fine 2023. Dalle
bollicine ai bianchi fermi. Fer-
raris e stato trai primi a scom-
mettere sul Viognier, vitigno
di origine francese che si &

adattato moltobene al climae
alterreno del Monferrato: «Ab-
biamo iniziato anni fa con
6000 metri -- spiega il vitivini-
coltore—oggi coltiviamo 6 etta-
ri, la superficie pitt ampia a Vio-
gnier in Piemonte». La produ-

zioneé dicirca 50 milabottiglie
per un mercato chesistaviavia
allargando eha contribuito alla
crescitadell’azienda.

Nel2021il giro d’affari & sta-
to di circa 1,5 milioni di euro,
con unacrescita del 41 per cen-
to rispetto al 2020 «e nel pri-
mo trimestre siamo ulterior-
mente in salita del 40% rispet-
to allo scorso anno», sottoli-
neaFerraris.

Quali i fattori del successo?
«I12021éstato 'annodellacon-
sacrazione internazionale - ri-
sponde—il nostro Ruché é stato
premiato da RobertParker, Wi-
ne Spectator, Wine Enthusiast,
Decanter, per il secondo anno
ha ottenuto i 3 bicchieri del
Gambero Rosso. Le vendite ne-
gli Usa si sono incrementate
del 120 per cento, anchein Ita-
lia abbiamo fatto %randi passi
avanti grazie a scelte strategi-
chenelcanale horeca».

Se I'export vale il 33% del
fatturato  (principalmente
Usa, Cina, Giappone, Danimar-
ca e Svizzera), non da meno é
il contributo offerto al punto
vendita aziendale cheinsieme
agli infernot nella storica sede
a Castagnole € meta di visite e
acquisti. Dopo il Covid, I'insta-
bilita internazionale collegata
alla guerra in Ucraina é fonte
di preoccupazione, ma lo svi-
luppo dell’azienda non si fer-
ma: «Raddoppieremo la canti-
na, abbiamo gia acquisitoi ter-
reniestiamo ultimandolapro-
gettazione» dice Ferraris. —
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Da quella pepita d’oro
I'inizio della cantina

Bisnonno e nipote entrambi pionieri dinuovi mercati

Il 3 aprile, dopo la pausa in-
vernale, riapre il museo dica-
sa Ferraris nel centro di Ca-
stagnole Monferrato.

Ela prima cantinadella fa-
miglia, arricchita dai prezio-
si infernot scavati a mano
nel tufo, doveallavisitasiab-
binano le degustazioni, tutte
le domeniche dalle 10.30 al-
le 19.30 esurichiesta (preno-
tazioni sul sito ferrarisagrico-
la.com o allindirizzo uffi-
cio@lucaferraris.it). La sto-
riadell’'aziendaFerraris Agri-
cola comincia all'inizio del
900, quando Luigi Ferraris,
emigrato in America con il
miraggio della corsa all’'oro,
trovala prima pepitad’oroin
California. Grazie aquei pro-
ventila moglie Teresa, rima-
stain Italia, puo realizzare il
sognodiunacasainViaal Ca-
stello, dove fino a poco tem-
po fa era ubicatal'azienda. Il
figlio Martino, con molti sa-
crifici, acquistera il «Casot»,

nel mezzo di un appezza-
mento di 40.000 metri qua-
drati (dove oggi sorge uno
deivigneti piu rappresentati-
videll'azienda), iniziando la
coltivazione della vite e suc-
cessivamente la produzione
divino all'ingrossoe in dami-
giane.

Il vino viaggia da Casta-
gnole aTorino abordodel ca-
lesse. Alla morte di Martino
la custodia delle vigne e del-
la cantina passa al %glio Lui-
gichesidividetraillavoroin
fabbrica a Torino e I'azienda
agricola. Le uve vengono
conferite alla Cooperativa
Sociale del paese fino al
1999, quando entra in cam-
poil giovanissimo Luca. Neo
diplomato alla scuola agra-
ria, non vede 'ora di prende-
re in mano le redini dell’a-
zienda e mettere a frutto tut-
to quello che ha imparato
tanto sui banchi di scuola
quanto direttamente dal

nonno e dal papa. Grazie ad
una completa ristrutturazio-
ne della vecchia cantina ini-
ziaavinificare in proprio.
Diventa un pioniere del
Ruché, come lo era stato a
suo modo il bisnonno in Cali-
fornia. Inizia a viaggiare per
I'ltalia e peril mondo perfar-
lo conoscere, la produzione

passa dalle 10.000 bottiglie

dell'annata2000alle 60.000
del2003. Oggila cantina pro-
duce circa 300 mila botti-
glie, a fronte di una superfi-
cie vitata di 34 ettari tra Ca-
stagnole Monferrato (Ruche
e Viognier), Montegrosso
(Barbera d’Asti), Monastero
Bormida (Alta Langa). Al
fianco di Luca, lavora dal
2015 lamoglie Chiara chese-
gue l'area finanza e i mercati
dilingua francese. Gliaddet-
tiatempoindeterminatoina-
zienda sono nove, tra cui
dueenologi.RO.FAV. —
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