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erraris Agricola & luca Ferraris alla guida dell'azienda di famiglia: una visione imprendi-
F toriale di territorio nel nome della sua grande passione per il Ruché. 34 attari di vigneti

di proprietd il evi nucleo originario nasce nel comune di Castagnale Monferrata per poai
ampliarsi con due impartanti aequisizioni: Vigna del Parreco & Ca Mongrass a Mantegrasso
d'Asti. Di recente acquisiziona due ettari in Alta Langa. | vigneti dell'azienda Ferraris Agricola
sono presenti in quattro dei sette comuni della denominazione: Castagnale Monferrato, Grana,
Montemagne & Scurzolango. | susli, originatisi durante il Miocene, sone marnasi, in alcuna zone

si fanne argillosi e sabbiasi, ricchi di fossili, segno dell'ancestrale presenza del mare.

I VINI E GLI ABBINAMENTI CONSIGLIATI

Barbera d'Asti Sup. Viti Centenarie ‘17

Si offre al nase con aromi ampi & intensi di frutta matura, amarena & confetiura
di prugne, che ben si fondone con note flareali di rosa, vicla e accenni tostati &
balsamici legati all'affinaments in legna. In bocea & elagante in ogni sue aspetio
con una eccezionale persistenza. E un vino che pud invecchiare egregiamenta
per almena 10/15 anni. Ottima con piatti a base di came & formaggi di media

stagionatura.

Ruche di Castagnole M.to Clasic ‘20

Ammaliante & la sva veste rubina intensa e luminosa. La trama olfattiva non & da
meno, con eleganti & complesse note floreall. Aromi profondi e intensi di petali di
rosa s infrecciana a sensazioni fruttate di confettura di ciliegie & di frutti di bosce; in
chivsura si avvertano sentori speziali di pepe arcobalena. Alla beva & potente e dotato
di un'acidita vibrante, mentre in saticfondo emergono, perfetiomente amalgamate,
fresche note di legno e balsamiche. Perfetio abbinamento con i primi piatti della

tradizione piemontese, tartufi, cacciagione e formaggi.

Ruche di Castagnole M.to Vigna del Parroco ‘19

Vine di punta dell'azienda e la bandiera del Ruché nel monde, raccontando il
valore inestimabile di questo storico e preziaso vigneto. Guests vino si lascia
apprezzare par una luminosita prezissa su tonalitd rubine con sfumature porpora
sull'unghia. Il profilo elfattiva coinvolge subite per personalita e fipicita regalande
sentori floreali di rosa e violetta, e sentori fruttali di marasca e piceole bacche di
bosco s uno sfondo lievemente balsamico. Al palato conferma di avere sioffa

che contraddistingue | “grandi piemontesi”. Accompagnerd egregiamente | vastri

festeggiamenti a tutts pasta.



